(Lisa Geyer (Boulangerie Carlen, Dijon 2008)

Le résultat
Mon stage à la boulangerie Carlen était très bien! Les personnes qui travaillent à la boulangerie sont toutes très gentilles et sympathiques. Il y avait aussi une stagiaire française qui s’appelle Pauline, elle était un peu timide et elle n’avait pas tranché les pains, mais elle était aussi gentille. Les deux vendeuses Marei et Carine étaient adorables avec moi parce qu’elles m’ont montré tout ce qu’il fallait faire et elles m’ont donné beaucoup de choses pour mon rapport notamment de la farine, du sucre etc.! La responsable du magasin Mme Stimac est aussi trés sympathique, mais pendant la deuxième semaine, elle était très malade, c’est pourquoi je n’ai pas une photo d’elle.
Chaque jour beaucoup de clients viennent à la boulangerie, en particulier le matin. L’après midi il y a moins de clients, et à partir de 17:30 il n’y a presque plus de clients, sauf quelques uns qui achètent une baguette pour le repas du soir. Les deux pâtissiers Jorge et Maxime ont été très gentils avec moi. Dans leur cuisine, j’ai pu faire beaucoup de choses et j’avais même le droit de goûter quelques petits gâteaux. J’ai souvent fait le service, et grâce à cela j’ai beaucoup parlé avec les clients. Je me suis aussi occupée de la caisse, j’ai dû savoir les touches par coeur, c’était difficile. J’ai dû lire les prix en français pour les clients, c’était un peu compliqué au début, mais avec le temps, mes problèmes sont parties. Je n’ai pas beaucoup eu de problèmes avec la langue. J’avais quelques petits problèmes pour entendre les personnes âgées.
Je trouve que la boulangerie Carlen est très belle parce que les couleurs sont très jolies et la boulangerie rappelle une ancienne boulangerie de 1900. Le four date de 1900. La boulangerie est spécialisée dans la fabrication de pains originaux et traditionnels par exemple: la banette 1900 ou la fournée du patron. Le patron M. Carchi m’a expliqué que son l’arrière grand-père Jean Carchi a crée la boulangerie Carlen en 1898. La pelle accroché au mur est de son arrière grand-père Jean, je trouve ça très interessant! Cette boulangerie était parfaite pour mon stage, j’ai beaucoup appris et aussi gouté et les baguettes et les croissants étaient très bon, mais les après-midis étaient parfois un peu ennuyeuses, mais çe n’est pas grave. J’aimerais faire un autre stage dans cette boulangerie parce que c’était super avec ces personnes là! Je conseille à tous les stagiaires allemands qui souhaitent venir à Dijon, de faire un stage à la boulangerie Carlen. 
